
 

Aプラン 会席料理（竹） 

 

 

 

【前菜】 

小鉢三種 

芹の煮浸し 白子豆腐 長芋と分葱のヌタ和え 

 

【温物】 

豆乳茶碗蒸し 

 

【お造り】 

御造り盛合わせ 

あしらい一式 

 

【焼物】 

銀鱈西京焼き 

酢取り茗荷・紫花豆密煮 

 

【煮物】 

豚のｱﾌﾟﾘｺｯﾄ煮 

里芋・大根・人参 

 

【食事】 

ベーコンとセロリの炊き込みご飯 

赤出汁 豆腐・葱・なめこ 山椒粉 

香の物 大根・胡瓜 

 

【水菓子】 

季節のフルーツ 

苺・りんご 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


