
C プラン オンテーブルビュッフェ料理 

 

 

 

[冷製料理] 

ノルウェー産サーモンのロミロミ ハワイアン仕立て 

茄子と生ハムのテリーヌ グリーンマスタードヴィネグレット 

コールドビーフ 彩秋野菜添え 和風ソース 

 

[温製料理] 

取り合わせ貝類と茸のバター醤油ソテー 

海老とイカのチリソース煮 四川風 

鶏モモ肉のグリエ 秋野菜のキャセロール仕立て 

牛サーロイン肉のローストビーフ カービングサービス レフォールソース 

 

[お食事] 

ミニ鰻丼 

 

[フルーツ・デザート] 

季節のフルーツ盛り合わせ 

ファーストリゾートスイーツコレクション 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※食材の仕入れ状況等により予告なく変更する場合がございます。 


